
RIJSTTAFELS

De paradepaardjes van Into Indo!
Wil je alle smaken ervaren? Laat je dan verrassen door onze Rijsttafels.

Alle gerechten worden in kleine schaaltjes en kommetjes verspreid.

Ajam Smoor
Kippendij in ketjapsaus

Babi Ketjap
Buikspek met gember, knoflook en ketjap

Rendang 🌶
Rundvlees in pittige kokossaus

Sate Ajam
Gemarineerde kippendij

Sate Babi
Gemarineerde varkenshaas

Sambal Goreng Oedang Peteh 🌶  
Garnalen met rode pepers en petehbonen

Atjar 🌱
Zoetzure komkommer met rode ui

Nasi Putih 🌱
Gestoomde witte rijst

Sambal Goreng Telor 🌱🌶
Eitje in pittige kokossaus

Tumis Boontjes 🌱🌶
Boontjes met rode pepers

Sajoer Kare 🌱
Verse groentecurry met kokos

Kentang Kering 🌱
Crispy gebakken aardappel

Kroepoek
Gebakken garnalenchips

Emping  🌱
Vegetarische kroepoek

Seroendeng 🌱
Geroosterde kokosrasp met pinda’s

wijntip: Josmeyer Fleur de Lotus
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ook vega mogelijk!

Rijsttafels zijn vanaf 2 personen te bestellen
en worden enkel per hele tafel geserveerd

           Rijsttafel Basic  |  30 p.p.

Rijsttafel Compleet  |  38 p.p.



Voedselallergie of -intolerantie?
Vraag de bediening naar alle mogelijkheden.

SATE

PLATES

Sate Tempeh 🌱 |   3st.  9  |  5st. 13
Sate van  gemarineerde tempeh

Sate Ajam  |  3st. 10  |  5st. 15
Sate van gemarineerde kippendijfilet

Sate Babi   |   3st. 10  |  5st. 15
Sate van gemarineerde varkenshaas

Sate Kambing   |   3st. 15  |  5st. 23
Sate van gemarineerde geitenhaas

Sate Oedang    |   3st. 12  |  5st. 18
Sate van grote garnalen met knoflook, limoen, ketjap en lombok

Chef’s Plate  |  25
Goed gevuld bord witte rijst met 3 vlees-, vis- en/of groente- gerechten naar 

keuze van de chef, 2 stokjes Sate, Kroepoek en Atjar

Nasi Special  |  26
Nasi Goreng met 5 stokjes Sate Ajam, Babi, Tempeh of Kambing (+€8)

met Satesaus, Atjar, Kentang Kering, Kroepoek en een Seroendeng Eitje
*Vegetarisch mogelijk

Veggie  |  24
Goed gevuld bord witte rijst met 3 groentegerechten naar keuze van de chef, 2 

stokjes Sate Tempeh, vega kroepoek en Atjar

Alle sate wordt geserveerd met bijpassende saus



DESSERTS

Tjendol 2.0 (vgn)  |  8
Gula Djawasiroop, pandanjelly, kokosmelk, pandanschuim, rozen

Pandan Crème Brûlée  |  8
Crème Brûlée van pandan en sereh met limoen ijs

Krimm Manga  |  8
Indische panna cotta met saus van mango en kardemom

Ko�e Compleet  |  8
Ko�e of thee met Indische zoetigheden en een bonbon van IJsco Fantastico

Indonesian Iced Co�ee  |  9
IJsko�e met vanille-ijs, spekkoeklikeur, slagroom en spekkoekcrumble

Bolletje IJs  |  2.5
IJs van het moment per bolletje

SIDES

Kroepoek  |  3
Kroepoek van garnaal

Cassave 🌱   |  3
Kroepoek van cassavewortel

Emping 🌱  |  4.5
Kroepoek van melindjonoten

Lontong 🌱  |  3
Blokjes kleefrijst

Nasi Goreng 🌱  |  5.5
Gebakken rijst met ei, rode pepers en ketjap

Atjar Ketimoen 🌱  |  4
Zoetzure komkommer met rode ui en paprika

Atjar Tjampoer 🌱  |  4
Zoetzure groentes

Sambal Badjak  |  1
Gebakken sambal van rode pepers, knoflook en ui

Sambal Oelek 🌱  |  1
Gemalen rode pepers met zout en azijn

Sambal Ketjap 🌱  |  1.5
Zeer pittige sambal van rawit pepertjes en ketjap manis


